| |
X e ” X
%‘ COMUNE Ll pro  Slow Food'
~.  DITREVI TREVI Trevi

¥ PRESENTANO

Una cena dedicata alla scoperta delle eccellenze

culinarie e vini del territorio nella suggestiva
cornice di Piazza Mazzini
G\UGNO

SABATO 13 ORE 20.50

Richiesto dress code total white, con il tuo accessorio color vino,
nella tonalita che preferisci: rubino, granato, rosato o ambrato.

A7
S
[

i
+
i

FOUR SEASON

Lx/

‘ INFORMAZIONI
_ﬂ_ Damiana 335 7700078
\

E PRENOTAZION|
Emanuele 329 5485357 4

)
INTRATTENIMENTO x
MUSICALE A

= 1

n

|

w - N . SCOPRI
L IL MENU

—+



& pro Slow Food"

&.&‘ COMUNE

DI TREVI TREVI Trevi

¥ PRESENTANO
»X a\/' )
W %
MENU

O
o\l un (;j s O
$ S Cielo pivim
ANTIPASTO ALL'ITALIANA
Cannolo di asparago con prosciutto cotto e mozzarella
Involtino di verza con spuma di salsiccia di Trevi
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Pappa al pomodoro con stracciatella '
Crostino con cipolla rossa di Cannara caramellata g
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Strapazzo al tartufo estivo

IN ABBINAMENTO
Spumante Brut Rosé Metodo Classico
Cantina Scacciadiavoli

PRIMO
Gnocchi di Sedano Nero di Trevi e ricotta
con crumble di guanciale

IN ABBINAMENTO
Trebbiano Spoletino
Cantina De Conti

SECONDO
Manzo al Sagrantino di Montefalco
Tortino di patate di Colfiorito e cipolline in agrodolce

IN ABBINAMENTO
Montefalco Rosso
Cantina La Fonte

DOLCE

Gelato al latte con filo d'olio EVO della fascia olivata
Sedanino ghiacciato - Liquore tradizionale di Trevi

EURO 45 A PERSONA
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POSSIBILITA MENU INTOLLERANTI AL LATTOSIO
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MAIN SPONSOR

"BARTOLOMEI

TREVIGEL

g SI RINGRAZIA PER LA COLLABORAZIONE
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